Sveitsin kierros vie meidcit kauniiden vuorimaisemien ympdrgiviin, hurmaaviin vanhoihin kaupunkeihin. Matkan aikana
néemme kuinka Sveitsi, viiden naapurimaan ympdréimé vuoristomaa, on saanut vaikutteita useasta kulttuurista, ja
kuinka némd vaikutteet vielékin heijastuvat nykysveitsildisessd eléimdéissdi ja sen ruokakulttuurissa.

Matkan aikana tutustumme sveitsildisen keittion erikoisuuksiin, sekd perinteisissd ettci nykyaikaisemmissa ravintoloissa
pikkukylissé ja kaupungeissa. Vierailemme myés juustolassa, jossa on mahdollisuus valmistaa itse juustoa perinteisellé
sveitsildisellé menetelmdilld.

Sveitsissd tuotetaan runsaasti erilaisia valko- ja punaviinejd, joita viedédn vain véhdn maasta. Viinejé on mahdollista
maistella viinitilojen kellareissa eri puolella maata. Mielenkiintoinen kellari valitaan matkaohjelmaan toivomusten
mukaan!

Aloitamme Zijirichisté, pankkimaailman keskuksesta, jossa tutustumme vanhaan kaupunkiin, mutta my&s modernimpaan
osaan. Sveitsin todellisena metropolina Ziirich tarjoaa myds ylelliset ostosmahdollisuudet.

Ziirichistd jatkamme Luzerniin, josta nousemme kéysiratajunalla Luzernin ,kotivuoren” Rigin huipulle. Sieltd avautuu
huikea alppimaisema vuorenhuippuineen, jérvineen ja solineen. Vuorella on mahdollisuus tehdd erilaisia lyhyité
vaelluksia ja ihastella auringonlaskua séidin salliessa.

Suhteellisen Iihelléi Luzernia on pieni Affolternin kyldi, jossa voi tutustua perinteisen sveitsildisen juuston valmistukseen
ja kokeilla sen valmistamista my®s itse.

Matkamme jatkuu Sveitsin sympaattiseen, keskiaikaiseen péickaupunkiin Berniin, jonka upea vanha kaupunki on
UNESCO:n maailmanperintkohde. Sielléi nGemme kaupungin kuuluisan kellotornin, Bernin karhut sekd Minster-
kirkon, jonka nékéalatasanteelle on mahdollista kiiveté ihastelemaan néikymic koko kaupungin yli. Paikallisten herkkua
on Bernerplatte eli Bernin lautanen, jossa on tarjolla hapankaalin lisciksi tuoreita papuja, erilaisia makkaroita ja

kinkkua.

Murtenissa olemme jo melkein Sveitsin ranskankieliselld alueella. Keittién erikoisuuksia ovat esimerkiksi jcirvikalat kuten
ahvenfileet mylldrin tapaan seké naudan ja vasikan siscelimet.

Matkalla kohti Geneved vierailemme Gruyéres’n kyldissci, joka on maailmankuulu siellé valmistettavan herkullisen
juuston ansiosta. Léhelld sijaitsevan Brockin kyléin suklaatehtaassa on tarjolla makunautintoja vailla vertaansa.

Maan lénsipéidiss sijaitseva Geneve on on yksi Sveitsin kauneimpia kaupunkeja ja jo vuosisatoja vanha kansainvélinen
keskus. Sielléi sijaitsevat YK:n, Punaisen Ristin ja monien muiden kansainvdilisten jdrjestsjen pddmajat, joissa on
mahdollista vierailla. Geneve tarjoaa mySs mainiot ostosmahdollisuudet.

Matkaohjelma

Finnairin aamulento Helsingisté Ziirichiin
Kaupunkikierros Ziirichisséi; vanha kaupunki ja ostoskatu Bahofstrasse
Lounas Ziirichin keskustassa

Ajetaan Luzernia kohti, sédn salliessa noustaan ihastelemaan
auringonlaskua Rigi-vuorelle

lllallinen joko Rigillé tai Weggisin keskustassa
Maijoittuminen Weggisissd, hotelli Hertenstein Resor
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2. pdivd

Aamiainen hotellissa
Kaupunkikierros Luzernissa
Lounas Luzernin keskustassa
Matkalla kohti Berniéi vierailu juustolassa, mahdollisuus
juustonvalmistukseen

lllallinen Bernin keskustassa
Maijoittuminen Bernissdi, hotelli Allegro
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3. pdivd

Aamiainen hotellissa

Kaupunkikierros Bernissé

Lounas Bernin keskustassa

Aikaa ostoksille ja séicin salliessa mahdollisuus tehdci retki Bernin
kotivuorelle” Gurtenille

llallinen Murtenin keskustassa

Maijoittuminen Murtenissa, hotelli Murtenhof & Krone****

4. pdivd

Aamiainen hotellissa

Kaupunkikierros Murtenissa

Ajo Gruyerin kylcin kautta Geneveen, matkalla vierailu
suklaatehtaassa ja viinitilalla

Lounas Gruyerissd

lllallinen Geneven keskustassa

Maijoittuminen Genevessd, hotelli Manotel Auteuil****

5. pdivd

Aamiainen hotellissa

Kaupunkikierros Genevessd, vierailu YK:n pédmajassa.
Lounas Geneven keskustassa

Aikaa ostoksille

Finnairin iltalento Genevestd Helsinkiin

fins-tours sa

bachacherweg 12

ch-3203 muhleberg

tel. +41-(0)31-754 19 19
<'HE|SEmuHm email: info@fins-tours.ch




